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Protein Bake Mix idealnie nadaje sie do przyrzadzania prostych i pozywnych pieczonych przekasek. Dzieki Wartos¢ odiywcza
neutralnemu smakowi jest wszechstronny; mozna stosowac go zaréwno do wytrawnych, jak rowniez stodkich vyiivov a hodnota
wypiekow. Zawiera wysokiej jakosci sktadniki, miedzy innymi biafko serwatkowe, by nadac przekaskom lekka, puszysta

S . y S SO ! ! ! Porcja: ok. 24 g Jedna porce: 24 Jedna porcia: 24
konsystencie. To $wietny wybidr, gdy chceszdodac wartosci odzywcze] swoim ulubionym przepisom. Protein Bake Mix Liczba porcji w opakowaniu: ok. 20 Pocet porcina jedno balenf: 20 Poet porcif na jedno balenie: 20
ma réwniez wysoka zawartosc biafka, zawiera kluczowe skfadniki mineralne i btonnik. Protein Bake Mix nie zawiera ] Na 1 pord
dodatku cukrow, aromatow ani substancji stodzacych. Jest odpowiedni dla wegetarian i jest bezglutenowy. Na 1 porcie produktu ro[c)luk:ﬁ
SPOSOB UZYCIA: Aby przygotowa pozywny nalesnik, na matym ogniu rozgrzej patelnie z warstwa zapobiegajaca przywieraniu. porcje p p
Wymieszaj ok. 24 g (3 tyzki stotowe) Protein Bake Mix z 30 ml (2 fyzki stotowe) mleka pottiustego (1,5 % thuszczu) lub 30 ml 2 pottustym mlekiem* 2woda*
(21yiki stolowe) wody. Po wymieszaniu wylej ciasto na srodek patelni i rozprowads na pozadana grubos¢. Smaz na matym ogniu Na 1 porcis Na 1 porcis
przez 2-3 minuty, az spod sie zarumieni, nastepnie odwroc nalesnik i usmaz go z drugiej strony. polotucnym mlékem* vodou*
Aby uzyskac wiecej ciekawych przepisow z uzyciem Protein Bake Mix, zeskanuj ponizszy kod QR. Na 1 porciu s Na 1 porciu s
Przechowywac w zamknietym opakowaniu, w chtodnym i suchym miejscu. ] . Na100g polotuénym mliekom* vodou*
30-dniowa gwarancja zwrotu pieniedzy. Produkty Herbalife s3 dostepne jedynie u Niezaleznych Dystrybutorow P rote I n B a ke M I X Wartos¢ energetyczna « Energetickd hodnota « Energia ... 1563kl Bk 315K
Herbalife. 371kal. .. 104kaal ... ... 89kal

Protein Bake Mix. Proszek do sporzadzenia wyrobow piekamiczych. Thuszez « Tuky e TUKY e T40. N Wy & ... 239
Najlepie] spozyc przed / numer parti: Patrz spod opakowania Zeskanuj kod QR, wym:  ztoho: « z toho:

MASA NETTO: 480 ge ) MO e 28 099 it 063

. 18¢

kwasy tluszczowe jednonienasycone «

Protein Bake Mix je idealni pro pripravu jednoduchych a wzivnych pecenych jidel. Protein Bake Mix ma neutralni mononenasycené masiné kyseliny +

chut, je viestranny a muzete jej pouzit ve sladkych i slanych receptech. Tento produkt pfipraveny na peceni je mononenasytené mastné kyseliny ...................... 34 090 i 08¢
vyroben ze smési vysoce kvalitnich sloZek véetné syrovatkovych bilkovin pro lehkou a nadychanou strukturu a je kwasy thuszczowe wielonienasycone +

rozumnou volbou pro doplnéni vasich oblibenych receptli o skvélé vyzivové hodnoty. Protein Bake Mix mé také polynenasycené mastné kyseliny +

vysoky obsah bilkovin, kli¢ovych minerald a viakniny. Protein Bake Mix neobsahuje pfidany cukr, neabsahuje uméla polynenasytené mastné kyseliny ... 19g 05 oo 059
barviva, aromata ani sladidla, je vhodny pro vegetariany a je bez lepku. Weg\owpdany . Sachandy.- Sacharidy ................... 2300 90 T
NAVOD K POUZITI: Pro pfipravu vyzivne palacinky predehfejte nepfilnavou panev na mimem ohni. Smichejte 24 g (3 polévkové mt}:/n .cj\}r(\)/h?lc;lfr;om

Izice) Protein Bake Mix s 30 ml (2 polévkové lzice) polotucného mléka (1,5 % tuku) nebo 30 ml (2 polévkové Izice) vody. Po Blonnik « Vlknina « Vlaknina
spojeni nalijte tésto do stfedu panve a rozetfete palacinku na pozadovanou tioustku. Vafte na mimém ohni 2 - 3 minuty, dokud Bialko « Bilkoviny » Bielkoviny ..

spodek neni zlatavy, pak palacinku obratte a tento krok zopakujte na druhé strané. Chete-li ziskat dalsi zajimavé recepty s Sol « il + Sof AT e 030
pouitim Protein Bake Mix, jednoduse naskenujte QR kod nize. e €. % RWS** % RWS** Yo RWS**
Skladujte dobfe uzavfené na chladném a suchém miste. SKLADNIKI MINERALNE  MINERALNI LATKY « % RHP** % RHP** % RHP**
30-denni zéruka vréceni penéz, Tento produkt vyrobenj vifradné pro Herbalife je moné zakoupit pouze MINERALNE LATKY % R % R % RP**
prostiednictvim Nezavisljch Distributord Herbalife. ‘;7;; ?/?;L‘:‘k?/’:sln‘:‘k ------------------------------ 12?2 mg ''''' gg 22 --------- 374mg..... }? :2 - E:ﬁ;
o
) Naskenujte QR Mangan « Manganl~ Mangdn. ... 2 13mg..... 67%. . 16%.. .. 16%
NETTO HMOTNOST: 480 ge kod a gjistéte vice Sele » Selen + Selén............ T, B, L12%. 0%
' Molibden « Mo\ybden * Molybdén........................ 67pg.... 134%.. .35% .. 32%

A Hg..
Na 1 porciu hotovej palacinky (priblizne 48 g)

| *Na 1 porcie gotowego nalesnika (ok. al pom hotové pa\acmky (pnbhzne 48 g)

Protein Bake Mix je idealny na pripravu jednoduchych a wzivnych pecenych jedal. Protein Bake Mix ma neutréinu
**Referencyjne wartosci spozycia  Referencni hodnota prijmu « Referenéné prijmy

chut, je vestranny a mozete ho poutit v sladkych aj slanych receptoch. Tento produkt pripraveny na pecenie je & Ll

vyrobeny zo zmesi vysokokvalitnych zloZiek vratane srvatkovych bielkovin pre lahkd a nadychand Struktiru a je
rozumnou volbou na doplnenie vasich obllibenych receptov o skvelé vyZivové hodnoty. Protein Bake Mix ma tieZ vysoky

obsah bielkovin, klticovych minerdlov a vidkniny. Protein Bake Mix neobsahuje pridany cukor, neobsahuje umelé farbiva,

arémy ani sladidla, je vhodny pre vegetarianov a bezgluténovy.
NAVOD NA POUZITIE: Na pripravu vyzivnej palacinky predhrejte neprilnavi panvicu na miernom ohni. ZmieSajte 24 g
(3 polievkové lyZice) Protein Bake Mix s 30 ml (2 PL) polotucného mlieka (1,5 % tuku) alebo 30 ml (2 PL) vody. Po spojeni nalejte

Zawiera naturalnie wystepujace cukry « Obsahuje pfirozené se vyskytujici cukry « Obsahuje prirodné cukry

SKEADNIKI: koncentrat biatka serwatkowego (mleko), petnoziarnista maka owsiana bez glutenu, jaja w proszku, kazeinian
wapnia (mleko), proszek do pieczenia (substancje spulchniajace (wodoroweglan potasu, difosforan disodowy), maka ryzowa),
bezglutenowa dekstryna pszenna. Ostrzezenie dla alergikow: alergeny zaznaczono pogrubionym tekstem.

SLOZENI: Syrovatkovy proteinovy koncentrat (mléko), bezlepkové celozrnné ovesnd mouka, prasek z celych vajec, kaseinat
vapenaty (mléko), prasek do peciva (kypfici latky (hydrogenuhlicitan draselny, dihydrogenfosforenan sodny), ryZova mouka),

cesto do stredu panvice a rozotrite palacinku na pozadovand hriibku. Varte na miernom ohni 2 - 3 minity, kjm spodok nie je e giz‘;lém’ pSepLEn)f dextrin. Upizornéni pro 3:_efﬁik)’ibpf°‘ in{(orrqactﬂ.‘ o alergenech Yizzygraznéni P°|f‘3?kt)]’ ve _5|02ini- B
Zlatisty, potom palacinku obratte a tento krok zopakujte na druhej strane. Ak cheete ziskat dalsie zaujimavé recepty s pouzitim hodEpn vé;?enaty (mi:‘é?(tl))o‘:})ll’gsrgie&og(ﬁg?E}r/];?at((;n(\l:l d‘l’g' (h;éri)%eonvjhﬁi?;rnngraag;;;ngi fﬂ:foaregrzf;o diéoc(?nyy% r‘;‘é‘\’; m?]zke;?agezlepkovy

vegetaridny

Protein Bake Mix, jednoducho naskenujte QR kéd nizsie.
Vhodné pre —

psenicny dextrin. Upozornenie pre alergikov: pre informdcie o alergénoch vidzvyraznené polozky v zlozeni.

Skladujte dobre uzavrete na chladnom a suchom mieste.
30-driova zaruka vratenia pefazi. Tento produkt vyrobeny vyhradne pre Herbalife je mozné zakdpit len

vegetaridnoy Dystrybucja + Prodavajici « Distriblcia:

prostrednictvom Nezavisljch Distribitorov Herbalife. Bez dodatiu HERBALIFE INTERNATIONAL LUXEMBOURG S.a R.L. A

Protein Bake Mix. Prasok na pripravu pecenych produktov. cukrow PROPOZYCIA PODANIA 16 Avenue de la Gare, L1610 Luxembourg 2

Minimalna trvanfivost do a idenifiacia daky:vid" idaje na dne nadoby Bez pfidavku NAVRH NA PODAVANI Przedstawicielstwo w Polsce: HERBALIFE POLSKA SP.Z 0.0. L.)
Naskenujte QR ik Eurocentrum Office Complex, Al. Jerozolimskie 134 HDPE

N ETTO H M OTN OST 480 g e kod a zistite viac “Bez pridavku NAVRH NA PODAVANIE

Lkt Budynek Gamma, Pietro 10, 02-305 Warszawa ©2025 HERBALIFE
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